
ETKİNLİK BİLGİLERİ 

Türü 
Atölye 
 

Adı Sushi 

Amacı Katılımcılara Japon Mutfağı hakkında bilgi vermek ve 
reçete öğretmek 

Konusu 3 Sushi reçetesi uygulaması 

İçeriği Japon Mutfağı hakkında bilgi vermek, 5 farklı meze 
yapmak  

Hedef Kitlesi Mutfakla ilgilenmek isteyen herkes 

Eğitim Yöntemi Yüz yüze 

Ölçme-Değerlendirme Yöntemi Çoktan Seçmeli Test 

Planlanan Tarih Aralığı 
Başlangıç Tarihi: Ekim 
Bitiş Tarihi: Haziran  

Planlanan Gün(ler) ve Saat(ler)  17 Ekim 2023, Salı     19.00-22.00  
20 Ekim 2023, Cuma 18.00-21.00 

Toplam Süresi  
(Ay/ Hafta/ Gün/ Saat olarak 
belirtilmelidir.) 

3 Saat 

Planlanan Katılımcı Sayısı 
En az katılımcı sayısı 4 
En fazla katılımcı sayısı 16 

Ücret 

 
800TL. 

Gerçekleştirileceği Yer İzmir Tınaztepe Üniversitesi 

İstenilen Belge 
(Eğitim süresinin 56 -elli altı- saat ve üzeri 
olması durumunda sertifika verilebilir.) 

Katılım Belgesi 
  

Sponsor          

(Programın başka bir kuruluş tarafından 
desteklenip desteklenmediği, destekleyen bir 
kuruluş var ise yapacağı katkılar 

 



belirtilmelidir.) 

Dernek/ Kurum İşbirliği 
(varsa Dernek/Kurum bilgileri belirtilmelidir) 

 

EĞİTİM KADROSU 

(Görev alacak eğitmen(lerin) bilgisi yazılmalıdır.) 

(Unvanı) Adı Soyadı Sercan Balasar (Varsa) Kurumu ve Birimi 

AYRINTILI EĞİTİM PROGRAMI  

(Her bir eğitim saatinin başlığı ve eğitmen bilgisi ayrı ayrı yazılmalıdır.) 

1. Saat California Roll 
Eğitmen 

Sercan Balasar 

Ortam  

Yüz yüze 

  

2. Saat Dragon Roll 
Eğitmen 

Sercan Balasar 

Ortam  

Yüz yüze 

  

3. Saat İstenilen malzemelerle Sushi 
Eğitmen 

Sercan Balasar 

Ortam  

Yüz yüze 

  

BAŞVURU SAHİBİ 

KURUM İÇİ (İZTÜ) BAŞVURULAR   

Adı Soyadı (Varsa unvanı)  

Fakülte/ Yüksekokul/ Enstitü/ Merkez/ 
Bölüm/ Ana Bilim Dalı/ İdari Birim  

Telefon Numarası  

E-Posta  

KURUM DIŞI BİREYSEL BAŞVURULAR  

Adı Soyadı Sercan Balasar 

Eğitim Durumu (varsa unvanı) Üniversite – Eğitmen Şef 

(Varsa) Çalıştığı Kurum/ Firma/ Birim/ STK  

Telefon  Numarası 5332983089 

E-Posta sercanbalasar@gmail.com 
 

 


